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Offnungszeiten:

montag bis sonntag: 12:00 - 14:30 uhr
und 17:00 - 22:00 uhr

Mittwoch Ruhetag!
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In der Tradition der vielgerithmten griechischen Gastfreundschaft wollen wir Thren Be-
such fiir Sie zu einer kulinarischen Reise in unser Heimatland werden lassen. GeniefSen
Sie die Kostlichkeiten unserer griechischen Kiiche und entspannen Sie in griechischem
Ambiente, betreut von unseren freundlichen Mitarbeitern.

Ein Highlight bei schonem Wetter ist unser ruhig gelegener Garten. Dort genieflen Sie
im Griinen die Vielfalt unserer Speisekarte. Sie werden begeistert sein, denn unsere Kiiche
bereitet alle Speisen frisch nach original griechischen Rezepten fiir Sie zu.

Unsere leistung und die Qualitit unserer Speisen und Getrinke sollen fiir Sie ein weiterer
Grund sein, uns immer wieder zu besuchen.

Giste sind bei uns nicht nur Giste, sondern Freunde des Hauses. Die Nihe zu unseren
Gisten ist uns sehr wichtig, damit Sie sich bei uns wie zu Hause fithlen und ein familiéres
Flair erleben. Wir danken Thnen fiir [hr Vertrauen.
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Familie Pallantzas und das Team

vom Restaurant Akropolis
[freuen sich auf Thren Besuch!
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Das ist griechische Gastlichkeit.

RESTAURANT

AKRoOPOLIS

GRIECHISCHE GASTLICHKEIT

chijcalcmemlcaichcalslcialclalciafcia|clajcia

N

Za BEEELY R RE RE REERERE GE GE GE L A RE RE RE RE REEE G



dojcholcalcmichicaiciaialciaola

10

13

14

17

18

19

21

22

23

24

25

joiajcajcaiciaiciajcia)c

Kalte & warme Vorspeisen
Oliven und Peperonim mit Rucola und Zwiebeln

vq JLM
Tzatziki

original griechische Vorspeise aus Joghurt, Gurke,
frischem Knoblauch, Karotten und Dill

Taramas cremiger Dip aus Fischrogen

Chl:ipitil pikant gewiirzte Schafskidsecreme

Triada " dreielei Dipmix aus Tzatziki, Tarama und Chtipiti
Oktopus—Salat mit Olivenol, Rucola und Zitronenmarinade

Gigantes-Salat
dicke Bohnen mit Zwiebeln und Rucola nach griechischer Art

DolmadakiaA‘L'M gefillte Weinblatter mit Reis, dazu Rucola und Tzatziki

Kalte und Warme Platte (fiir 1 Person)

mit Tzatziki, Tarama, Chtipiti, Oliven, Peperoni, Oktopus-Salat, Gigantes-Salat,
Spanakopitaki, Tiropitaki, Auberginen, Zucchini, Paprika und Saganaki

Jede weitere Person

LM

Paprika , Zucchini und Auberginen gebraten™"
Dreierlei Mix in Ei und Paniermehl dazu Tomatensauce, Tzatziki und Rucola

Spanakopitakia“

Blatterteigtaschen gefiillt mit Spinat und Fetakise, Tomaten, Gurken,Rucola und Zwiebeln

Tiropitakia" "
Blatterteigtaschen gefiillt mit Fetakése, Tomaten, Gurken, Rucola und Zwicbeln

Oktopus von Grill
mit Olivenél in Zitronen-Rossmarin Marinade, Tomaten, Gurken, Rucola und Balsamico

ILM

Garides Saganaki
Garnelenpfiannchen in frischer Knoblauch-Tomatensauce,
verfeinert mit Weinbrand gebettet auf Schafskise

. . o e LMH
Piperies Florinis me Feta
Spitze rote Paprika mit einer Fiillung aus Schafskise ,leicht gratiniert mit Gouda

ILHA

Thalassina
gemischte Fisch-Vorspeisen-Platte mit Garnelen, Krebsschenkeln,
Calamarisringen und in Kartoffelteig umhiillte Garnelen dazu Tzatziki und Rucola

Knoblauchbrot

mit frischem Knoblauch, Oregano, Olivendl und Balsamico

Pitta—Bl‘OtL‘M original griechisches Fladenbrot mit frischem Knoblauch
und Schafskise in Basilikum-Tomatensauce und Rucola

Gegrillte Peperoniz mit frischen Knoblauch, Oregano und Olivenél

Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen Pitta-Brot

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt. Kn Ob l au Clq
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kochen mit
Olivenol

6,50

6,70
740
790
7,70

11,50
8,40

8,90

16,90
16,50

9,90
8,50
8,50

15,50

15,90

11,90

16,50
6,90

790

8,90

Anderungen werden mit Aufpreis berechnet. Schon um 1500 v. Chr. wurde Knoblauch bei den alten Grie-

chen gegen eine Vielzahl von Erkrankungen eingesetzt. Er hat
eine antiseptische und schleimlosende Wirkung. Bei regelma- | [
Rigem Genuss schiitzt er vor Herz-Kreislauferkrangungen.
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Kise-Spezialititen
Schafskiise natur Tomate, Gurke, Oregano, Rucola, Zwicbeln und Olivensl

SaganakiA'D’L'M gebratener Schafskise,
in Fi und Paniermehl mit Tomaten, Gurken, Rucola dazu Zwiebeln

ADLM

Saganaki Graviera Special = NEU
cingewickelter Schafskise und Ziegenkise in einem frittierten Krustenblatt,
mit Honig und Sesam dazu Rucola, Tomate und Gurke

Uberbackener Schafskise

mit Paprika, frischem Knoblauch, Tomaten, Zwiebeln, Oregano und Olivendl

ALM

Zu unseren Vorspeisen servieren wir lhnen Pitta-Brot

Frische Salate

Choriatikiﬁ‘l griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken, Paprika,
Croutons und Zwiebeln Oliven, Peperoni und Schafskise mit Vinaigrette und Oregano

6,I
Lachanosalata  Krautsalat mit Tomaten, Gurken, Oliven und Peperoni

Salata Tonou" Thunfisch auf Eisbergsalat und Rucola mit Tomaten, Gurken, Mais,
Oliven, Peperoni, Croutons, Ei, Zwiebeln und Schafskase mit Dressing nach Art des Hauses

Agiiis-SalatG'] Garnelen und Calamaris auf Eisbergsalat und Rucola mit Tomaten, Gurken,
Mais, Croutons, Oliven, Peperoni, Schafskise und Zwiebeln mit Dressing nach Art des Hauses

Karyates-Salatﬁ‘I Putenstreifen auf Eisbergsalat und Rucola mit Tomaten, Gurken, Mais,
Ei Oliven, Croutons, Peperoni, Zwiebeln und Schafskise mit Dressing nach Art des Hauses

Akropolis-SalatM Gyros auf Eisbergsalat und Rucola mit Tomaten, Gurken, Croutons
Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Mais und Schafskise mit Dressing nach Art des Hauses

. 6l
Filos-Salat  Lammstreifen auf Eisberg und Rucola mit Tomaten Gurken,
Croutons, Zwiebeln, Oliven, Peperoni, Mais und Schafskise mit Vinaigrette,
Oregano und Salatveredler mit Pinienkernen

Zu unseren Salaten und Kase servieren wir lhnen Pitta-Brot

/|
Olivens!

ist aus dem Fruchtfleisch und au
dem Kern von Oliven gepresstes
Pflanzenél und gilt mit seiner
entriindungshemmenden Wirkung

schon seit jeher als sehr gesunder
Beitrag zur Nahrung. Kaltgepresstes
Olivendl ist ein reines Naturprodukt
und ein wesentliches Element der
Mittelmeerkiiche.

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt.
Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.
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Wir =
kochen mit
Olivenol

faloainicialciafciaiclalcio |Gl g



1[4 ] B el [H el [EE [E el el B E L [5E] 5 E 55 EE N WT"E
r
kochen mit
Olivenol
Suppen
51 Tomatensuppe verfeinert mit Basilikum und Joghurt 730
53 Gulaschsuppe 790

Zu unseren Suppen servieren wir lhnen Pitta Brot

Beilagen
56 Reis in Tomatensauce 4,90
57 Pommes frites (frisch) 5,70
58 Kroketten 5,80
59 Frische Minikartoffeln 6,90
60 Fasolakia Griine Bohnen in Tomatensauce 6,90
61 Folienkartoffel mit Tzatziki Olivensl und Rucola 8,90
Portion Mayo oder Ketchup 1,00
Portion Pitta Brot 3,30
Saucen
62 Metaxa, Knoblauch oder pikante Sauce 4,80
Vegetarisch
65 Gigantesz Dicke-Bohnen mit Sellerie, Zwiebeln und Olivendl in Tomatensauce 11,90
68 Broccoli mit ZWiCbelnL‘M in Sahnesauce und mit Kise tiberbacken 14,90

. .o LM
70 Frisches Gemiise nach Art des Hauses

in Champignons-Sahnesauce mit Kise iiberbacken 15,90

Zu unseren vegetarischen Gerichten servieren wir lhnen Pitta Brot

Omelettes

75 Omelette mit Gyros
dazu einen gemischten Salat 14,50

77 Omelette mit Schafskise
und Tomaten
dazu einen gemischten Salat 14,50

Oregano

Schon bei den alten Griechen wurde Oregano

als Volksmedizin gegen Blihungen und Ma- Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt.

Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.

genschmerzen eingesetzt. Er hat eine desinfi-
zierende und antibakterielle Eigenschaft und

schmeckt wiirzig leicht und angenehm frisch. E E E E E E E E E u E E E E E E !
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kochen mit
Olivenol

Gyros-Spezialititen vom Schwein

80 Gyros — die absolut griechische Spezialitit
ist ein machtiger Fleischspief}, der mit raffinierten Gewiirzen zubereitet wird,
dazu Tzatziki, Reis und ein gemischter Salat 17,50

81 GerS mit gebratenen frischen Champignons, Paprika und Zwiebeln,
dazu Tzatziki, Reis und ein gemischter Salat 19,90

83 Gyrospfanne Special mit frischem Gemiise in Tomatensauce,
dazu Schafskise, Reis und ein gemischter Salat 19,90

84 Gyros in Metaxasauce
in der Pfanne serviert mit Kse tiberbacken dazu Reis und ein gemischter Salat 19,90

87 Gyros in Champignon-Sahnesauce
in der Pfanne serviert mit Kise tiberbacken dazu Reis und ein gemischter Salat 19,90

Gyros Spezialititen vom Hiihnchen

91 Hihnchen-Gyros, die absolut griechische Spezialitit
ist ein machtiger Fleischspief$,der mit raffinierten Gewiirzen zubereitet wird,
dazu Tzatziki, Reis und gemis chten Salat 17,50

911 Hihnchen- Gyros mit gebratenen frischen Champignons,
Paprika und Zwiebeln, dazu Tzatziki 19,90

93 Hihnchen-Gyrospfanne Special

in Tomatensauce, dazu Schafskise dazu Reis und ein gemischter Salat 19,90

94 Hihnchen-Gyros in Metaxasauce
in der Pfanne serviert mit Kise tiberbackenm dazu Reis und ein gemischter Salat 19,90

97 Hihnchen-Gyros in Champignon-Sahnesauce
in der Pfanne serviert mit Kase iberbacken dazu Reis und ein gemischter Salat 19,90

Unser Fleisch ist mit frischen Krdutern in Ol eingelegt

/|
Olivens!

ist aus dem Fruchtfleisch und au
dem Kern von Oliven gepresstes
Pflanzenél und gilt mit seiner
entriindungshemmenden Wirkung

schon seit jeher als sehr gesunder
Beitrag zur Nahrung. Kaltgepresstes
Olivendl ist ein reines Naturprodukt
und ein wesentliches Element der
Mittelmeerkiiche.

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt.
Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.
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Grill Spezialitaten vom Schwein

100 Souvlakia?2 Schweinefilet-Spiefie,serviert mit Krauterbutter,
Tomatenreis und Tzatziki dazu ein gemischter Salat 20,50

103 Diavolo-Souvlaki NEU 2 scharfe Spiefe aus Hack- und Schweinefilet,
(Rind- und Hihnchenfeisch) serviert mit Tomatenreis und Tzatziki dazu ein gemischter Salat 21,50

104 Bifteki NEU Hacksteak (Rind- und Hihnchenfeisch) gefiillt mit Schafskise,
serviert mit Tomatenreis und Tzatziki dazu ein gemischter Salat 21,50
[ ] [ ]
Varianten vom Grill

105 Angelos Teller Spezial NEU Gyros, Lammfilet, Rumpsteak,
Bifteki (Rind- und Hihnchenfeisch) dazu frische Minikartoffeln, gemischter Salat und Tzatziki 29,90

106 Thassos Teller NEU (Eine Kombination aus Fleisch und Fisch) Gyros, gebratenes Doradenfilet
und Calamari, dazu frische Minikartoffeln, gemischter Salat und Tzatziki 29,90

107 Horio Teller Spezial NEU Gyros, Loukaniko (griechische Wurst), Bifteki, (Rind-
und Hihnchenfleisch) Hihnchenbrustfilet dazu frische Minikartoffeln, gemischter Salat und Tzatziki 27,90

108 Meteora-Teller Gyros und Souvlaki dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 18,90
109 Athen-Teller Gyros und Rinderleber dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 18,90

110 Poseidon-Teller NEU Gyros, Souvlaki, Frikadelle (Rind- u. Hihnchenfleisch)
und Rinderleber, dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 21,50

112 Parthenon-Teller Gyros und Calamaris

dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 20,90
114 Trikala-Teller Gyros, Souvlaki, Frikadelle (Rind- u. Hihnchenfleisch)
und Putensteak dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 22,90

115 Mpeletsi—Teller Gyros, Lammsteak, Rumpsteak und Putensteak
dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 25,50

116 Oldesloer-Teller NEU Gyros, LammspieR, Frikadelle (Rind- und Hihnchenfleisch)
Loukaniko (griechische Wurst) dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 24,90

117 Akl‘OpOliS-Tellel‘ Gyros, Schweinefilet, Lammkotelett, Hihnchensbrustfilet
und Rinderleber, dazu Tomatenreis, Tzatziki und ein gemischter Salat 26,90

° ° o _ oo ) n lle Grillgerichte
Grill-Spezialititen vom Rind werden nch ot -
chengyros serviert

120 Rumpsteak mit Krauterbutter
dazu griine Bohnen, frischen Minikartoffeln, Tzatziki und ein gemischter Salat 28,90

121 Rumpsteak mit gebratenen frischen Champignons
Paprika, Zwiebeln dazu griine Bohnen, frischen Minikartoffeln, Tzatziki und ein gemischter Salat 28,90

122 Rumpsteak in Metaxasauce
dazu griine Bohnen, frischen Minikartoffeln und ein gemischter Salat 28,90

124 Rinderleber mit gebratenen frischen Champignons
Paprika , Zwiebeln dazu griine Bohnen, frischen Minikartoffeln, Tzatziki und ein gemischter Salat 22,90

Unser Fleisch ist mit frischen Krdutern in Ol eingelegt

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt.
Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.

KﬂOb la UCh Schon um 1500 v. Chr. wurde Knoblauch bei den alten Griechen gegen eine

Vielzahl von Erkrankungen eingesetzt. Er hat eine antiseptische und schleimlésende Wirkung. [
Bei regelméifligem Genuss schiitzt er vor Herz-Kreislauferkrangungen. u E E E E E E —
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Spezialititen des Hauses vom Lamm

Paidakia 4 Lammkoteletts mit griinen Bohnen,
frischen Minikartoffeln und Tzatziki dazu ein gemischter Salat 23,50

Arnisio-Fileto Lammfilet in Metaxasauce
mit griinen Bohnen und frischen Minikartoffeln dazu ein gemischter Salat 30,90

Arnisio-Fileto Special Lammfilet mit gebratenen frischen Champignons, Paprika und Zwiebeln.
Dazu griine Bohnen, frischen Minikartoffeln, Tzatziki und ein gemischter Salat 31,90

Arnisio-Fileto A la Koch Lammfilet mit Kriuterbutter,
dazu griine Bohnen, frischen Minikartoffeln, Tzatziki und ein gemischter Salat 30,90

Arnisio-Souvlaki 2 LammspieRe mit Kriuterbutter, dazu griine Bohnen,
frischen Minikartoffeln, Tzatziki und ein gemischter Salat 28,50

Arnisia-Piatela Lammteller 1 Lammspie8, 2 Lammkoteletts und 1 Lammfilet mit Kriuterbutter.
Dazu griine Bohnen, frischen Minikartoffeln, Tzatziki und ein gemischter Salat 30,90

Juwetzi Special (Empfehlung vom Koch) Geschmorte Lammhaxe mit griechischen Reisnudeln
in Tomatensauce, Sellerie, Zwiebeln, mit Schafskase tiberbacken und ein gemischter Salat 24,50

Giannis Spezialitéit (Empfehlung vom Chef)

Geschmorte Lammhaxe mit frischen Auberginen, Sellerie und Zwiebeln
in Tomatensauce dazu Schafskise und ein gemischter Salat 24,90

Gefliigelspezialitaten vom Grill

Putenbrustfilet in Metaxasauce
mit Broccoli und frischen Minikartoffeln, dazu ein gemischter Salat 24,50

Putenbrustfilet mit gebratenen frischen Champignons
Paprika, Zwiebeln dazu Broccoli, frischen Minikartofteln,Tzatziki und ein gemischter Salat 25,50

Hinchenbrustfilet a la Cream
mit Champignon-Sahnesauce, dazu Broccoli, frischen Minikartoffeln und ein gemischter Salat 24,50

Spezialititen aus dem Backofen

Mousaka griechischer Auflauf NEU
mit Auberginen, Zuccini, Kartoffeln, wiirzigem Hackfleisch (Rind- und Hihnchenfeisch),
Schafskise und einer Bechamelcreme dazu Tomatenreis und ein gemischter Salat 21,50

Unser Fleisch ist mit frischen Krédutern in Ol eingelegt

Bei Fragen zu Allergien und Unvertraglichkeiten fragen Sie bitte unseren Service /_\
Frische *

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt.
Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.
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Uberbackene Gerichte mit Edamer-Kiise

in der Pfanne serviert

P fanne-Spezial Irini 1 Schweinefilet, 1 Hihnchenbrustfilet und 1 Putensteak

in Metaxasauce serviert mit Broccoli, frischen Minikartoffeln und ein gemischter Salat 25,90
Pertouli-Pfanne NEU 1 Lammfilet,1 Rumpsteak,und Lammsteak
in Champignon-Sahnesauce serviert mit Broccoli, frischen Minikartoffeln und gemischten Salat 31,90
Schweinefilet in Champignon-Sahnesauce
serviert mit Broccoli, frischen Minikartoffeln und ein gemischter Salat 26,50
Bifteki — Hacksteak gefiillt mit Schafskise in Metaxasauce NEU
(Rind- und Hihnchenfleisch) serviert mit Broccoli,
frischen Minikartoffeln und ein gemischter Salat 24,50
° ° ° o0
speziell fiir unsere kleinen Gaste
unter 13 Jahre
Gyros mit Pommes frites und gemischtem Salat 11,30
Chicken Nuggets mit Pommes frites und gemischtem Salat 11,30
Souvlaki mit Pommes frites und gemischtem Salat 11,30
Nudeln in Tomatensauce 9,90

Spezialititen aus dem Meer

Gebratene Patagonia Calamaria
Tintenfische mit mediterranem Gemiise auf einer Knoblauch-Basilikumsauce
dazu Rucola, Tzatziki und ein gemischter Salat

Gegrillter Patagonia Calamaria
Tintenfische mit mediterranem Gemiise auf einer Knoblauch-Basilikumsauce
dazu Rucola, Tzatziki und ein gemischter Salat

Garides 6 gegrillte Garnelen
in Knoblauchsauce dazu mediterranem Gemiise auf einer
Knoblauch-Basilikumsauce, Rucola, Tzatziki und ein gemischter Salat

Mpakaliaraki me Patagonia Calamari NEU
gebratenes Sechecht Filet und Tintenfisch mit mediterranem Gemiise
auf einer Knoblauch-Basilikumsauce dazu Rucola, Tzatziki und gemischter Salat

F ischplatte mit Doradenfilet, Calamaris, Garnelen dazu mediterranes Gemiise
auf einer Knoblauch-Basilikumsauce, Rucola, Tzatziki und ein gemischter Salat

Doraden Filet nach griechischer Art
saftig und knusprig in der Pfanne gebraten dazu mediterranem Gemiise auf einer
Knoblauch-Basilikumsauce, Rucola, Tzatziki und ein gemischter Salat

Mpakaliaraki ala Kreta NEU

gebratenes Sechecht Filet in Zitronensause, mit mediterranem Gemiise
auf einer Knoblauch-Basilikumsauce, dazu Rucola, Tzatziki und gemischter Salat

Basilikum

23,50 ﬁhe

A tlﬁser h

24,90
28,90

27,90

30,90
29,90

30,90

galt schon bei den Griechen als heilige Pflanze. Er iibt eine beruhigende Wirkung auf das Nervensystem aus.
Basilikum gilt auch als Mittel gegen Kopfschmerzen. Er schmeckt siif3-wiirzig und angenehm pfeffrig.

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt. Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.
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200 Coca Cola”

19,57

201 Coca Cola Light
202 Coca Cola Zero ™’

203 Sprite

204 Fanta"’

205 Spezi

206 Apfelschorle

207 Mineralwasser St. Michaelis
208 Mineralwasser St. Michaelis
211 Bitter Lemon

212 Ginger Ale

213 Tonic Water

214 Malzbier

216 Rhabarberschorle

Sifte & Nektar

220 Apfelsaft

221 Orangensaft

222 Kirschnektar

223 Bananenektar

224 Traubensaft

225 Ki-Ba

226 Pfirsichnektar

227 Maracujanektar

228 Ananassaft

229 Alle Sifte als Schorle

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt. Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.
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Getranke

Softdrinks

0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,33l
0,3l
0,25l
0,75l
0,2l
0,2l
0,2l
0,33l

0,3l

0,21
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80
3,80

4,30
4,30
4,30
4,30
4,30
4,30
4,90
3,20
7,50
3,70
3,70
3,70
3,70

4,90

0,4l
5,90
590
5,90
5,90
590
5,90
5,90
5,90
5,90
5,90
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edikfiner
[Deissbier
Bier

Kiinig Pilsener vom Fass 0,25L
Konig PilsenervomFass  0,4L
Kostritzer Kellerbier 0,3L
Kostritzer Kellerbier 0,4L
Alsterwasser rot oder weif 0,251

Alsterwasser rot oder weif ~ 0,4L

Hefeweizen 0,5L
hell oder dunkel(Flasche)

Hefeweizen 0,5L

alkoholfrei (Flasche)

Konig Pilsen er 0,33L

alkoholfrei(Flasche)
Griechische
Spirituosen

Ouzo 38% ple

Ouzo Special 40% 4cl

Plomari (auf Eis)

Metaxa-s Sterne40% pld

Metaxa-Grande 40% plel

Fine 40 Sterne

Tsipouro Special 46% 2l

Griechischer Grappa40% 2cl

3,90

5,50
4,40
5,90
3,90
5,50

5,80

5,80

4,20

3,20

4,70

4,90
6,90

4,50
3,90

263
264
265
266
267
269
270
271
272
273
274

262
268

275

276

Getranke

Internationale
Spirituosen

Oldesloer Korn 32%
Jubiliums Aquavit40%
Wodka absolut40%
Bacardi37,5%

Scotch Whisky 40%
Fernet Branca 39%
Gordon'‘s Gin37,5%
Sambuca40%

Jack Daniel‘s40%
Amaro Ramazzotti30%

Alle Spirituosen
als Longdrink

Liquers
Bailey‘s " 17%
Jagermeister 35%

Vinsanto Santorini 13%
Traubenlikor

Creme de Cassissée
Johannisbeerlikor 16%

Preise verstehen sich in € inkl gesetzl. MwSt. Anderungen werden mit Aufpreis berechnet.

pld
2cl
2cl
2cl
2cl
pld
2cl
pldl
2cl

2cl

0,2l

2cl

2cl

2cl

pld

2,90
3,90
3,90
3,90
3,90
3,50
3,90
3,50
4,50
3,90

7,50

4,20

3,90

4,50

4,00
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Griechische Tafelweine

0,2l 0,51
280 Weifdwein 12%
trocken (Moshofilero) 6,90 13,90
281 Rotwein13%
trocken (Cabernet Sauvignon und Syrah) 6,90 13,90

282 Roséwein12%
trocken ausgewognen Mischung 6,90 13,90
aus Cabernet Sauvignon und Syrah

283 Weifdwein 11,5%
halbtrocken (Xinomavro) 6,50 13,20

284 Rotwein 11%
halbtrocken (Xinomavro und Syrah) 6,50 13,20

285 Weifdwein 10,50%
lieblich (Imiglikos) 6,50 13,20

286 Rotwein11%
lieblich (Imiglikos) 6,50 13,20

287 Retsina (gehartzt) 11%
einer der bekanntesten Weinklassiker Griechenlands 6,50 13,20

288 Likorwein 15%

rot (Mavrodaphne) 790 14,90
289 Likorwein 15%

weif§ (Samos) 790 14,90
290 Weifdweinschorle 6,30 12,50

clalchjchcmeacacaicaicaicialchlcalcfa oy
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Allergene: A) Weizen B) Roggen C) Gerste D) Hafer E) Dinkel F) Kamut G) Krebstiere H)Eier I) Fische J) Erdniisse K) Soja L) Milch M) Laktose N) Mandel 0) Haselniisse P) Walniisse Q) Kaschniisse R) Pekaniisse
m S) Paraniisse T) Pistazien U) Macadamianiisse V) Quennslandniisse W) Sellerie X) Senf Y) Sesam Z) Schwefeldioxid Zusatzstoffe: 1) Mit Farbstoff 2) Mit Konservierungsstoff 3) Mit Antioxidationsmittel 4) Mit
Geschmacksverstarker 5) Mit Ei 6) Geschwarzt 7) Mit SiiBungsmittel 8) Chininhaltig 9) Koffeinhaltig
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AKROPOLIS

GRIECHISCHE GASTLICHKEIT

Tt

Gerne mochten wir Sie und Thre Verwandten in den Stunden des Abschiednehmens

unterstiitzen, wie es schon seit Jahren von unseren Vorgingern liebevoll getan wurde.

Unser Restaurant bietet [hnen eine familidre Atmosphire
und pofessionelle gastronomische Betreuung

We/m&mﬁu@m

Gerne konnen Sie bei uns auch andere Veranstaltungen wie Hochzeiten,
Konfirmationen, Geburtstage und Ahnliches zelebrieren.

Reservierungen nehmen wir gerne telefonisch
oder vor Ort bei uns im Lokal entgegen
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¥

Offnungszeiten:

montag bis sonntag: 12:00 - 14:30 uhr
und 17:00 - 22:00 uhr

Mittwoch Ruhetag!

Abhol- und Lieferservice
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